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Menu Terroir - 24 €
“Terroir” Menu - 24 €

Entrées / Starters
Terrine de campagne maison / Homemade farmhouse pate

Salade vosgienne (croGtons, lardons, munster)
Vosgian Salad (croutons, lardons, munster)
Paté lorrain / Lorraine meat pie

Rillettes maison / Homemade rilleftes

Plats / Main dishes
Joues de porc a la biere La Valheureuse

Pork cheek with La Valheureuse beer

Assiette de fumé vosgien (lard grillé, andouille du Val d’Ajol et saucisse fumée)
Assortment of vosgian smoked meats (bacon, sausage, chitterling sausage)
Jarret de porc fumé / Smoked pork knuckle

Munstiflette et jambon de pays

Munstiflette (potatoes and munster topped dish served with cured country ham)

Desserts
Tarte, garniture a définir / Pie with a fopping to be defined
Creme brillee
Fromage frais a la myrtille / Fresh cheese with bilberries
Gateau d'anniversaire (supplément 3€)* / Birthday cake (supp. 3 €)*

* AU choix : vacherin maison, omelette norvégienne ou fraisier

*To choose: homemade vacherin, Norwegian omelette or strawberry cake

Hotel** Restaurant La Vigotte
131, lieu-dit La Vigotte 88340 Girmont Val d’'Ajol

03 29 24 01 82 | hotel.vigotte@gmail.com | www.lavigotte.com



