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Nos Apéritifs 

 
 
 
 

 « Kir »          3,50 € 
( vin blanc 10cl et crème Lecomte-Blaise : 

Cassis, framboise, griotte, mirabelle, mûre, myrtille) 

 

« Kir Royal »         8,00 € 
(Champagne 10cl et crème Lecomte-Blaise :    

Cassis, framboise, griotte, mirabelle, mûre, myrtille) 

 

Griottini         4,00 € 
(Apéritif à base de cerise, 4 cl) 

 

Porto, 4 cl         3,50 € 
(Blanc ou rouge, 4 cl)        

 

Macvin du Jura , 4 cl      4,00 € 

 

Martini :           3,50 € 

(Blanc ou rouge, 4 cl)   

 

Anisé           3,50 € 
(Ricard, Pastis ou Pontarlier, 2 cl)       

 

Suze, 4 cl         3,50 € 

 

Campari, 4 cl        3,50 € 

 

Gin, 4 cl          5,00 € 

 

Vodka, 4 cl        5,00 € 
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Nos Jus de fruits et Sodas 
 

 

 

Jus de fruits locaux,100% fruits, sans sucres ajoutés 4,00 € 
 (Griottes, mirabelle, pomme, rhubarbe, tomate)  

 

Apéritif Maison : 

    Sans alcool  25 cl     4,00 € 

    Avec alcool  12,5 cl     5,00 € 

 

Coca-cola,  25 cl     3,20 € 

 

Schweppes,  25 cl     4,00 €  

Schweppes Agrumes 

 

Perrier,  33 cl     3,20 € 

 

Limonade,  25 cl     2,80 € 

Sirop          25 cl  1,80 €  

 

Diabolo, 25 cl  2,80 € 
 

Au choix : 

- Citron 

- Fraise 

- Framboise 

- Grenadine 

- Violette 

- Menthe 
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Nos Magnums  
150cl 

 

■ Chablis, 2019  59,00 € 

 Domaine Clotilde Davenne  

■ Chardonnay, Vieilles Vignes 2018 50,00 € 

 IGP Franche-Comté, Vignoble Guillaume   

 

 

■ Pinot Noir, Vieilles Vignes 2014  52,00 € 

 IGP Franche-Comté, Vignoble Guillaume  

■ Côtes D’Auxerre, 2017 52,00 € 

 Domaine Clotilde Davenne  

■ Santenay, Temps des cerises 2018   82,00 €                            

A. Olivier  

■ Arbois-Pupillin, Plousard, 2019    52,00 € 

 D. De la Renardière, Jean-Michel Petit  

 

■ Brouilly, Les Feuillées 2017 54,00 € 

 Laurent Martray  

■ Côtes de brouilly, Corentin 2017 62,00 € 

 Laurent Martray  

 

 

 

 

 

 



7 
 

 

 

 

 
Nos Magnums sud 

150 cl 

 

* 

 

■ Histoire de boire, VDF  2019 64,00 € 

 Elian Da Ros 
 

■ Vacqueyras, Les Ceps D’or, 2015 67,00 € 

 La Fourmone  

  

■ Pic Saint Loup, Ermitage du Pic 2019 71,00 € 
 Domaine Tour de Pierre  

  

■ IGP La syrah à Papa, 2017 46,00 € 

 Stéphane Montez  

 

■ IGP Hérault, Petit Clos Maïa 2018  50,00 €  

Clos Maïa  

 

■ Minervois, l’Atelier Notre Dame 2014 48,00 €  

      Domaine Plo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



8 
 

 
 

Nos Bières 
 

 

Bière pression du Moment 

En 25cl 4,00€    En 50cl 8,00€ 

   

Bière pression, blonde, Stella 
En 25 cl 3,20 €    En 50 cl  6,20 € 

 

Bière locale, La Madelon, en bouteille (33 cl) 

 

La Meilleure, blonde 8,8° 4,50 € 

 

L’Abbaye d’Autrey, blonde d’abbaye 4,50 € 

 

Père Fouettard, brune 4,50 € 

 

Darou, ambrée 4,50 € 

 

La Myrtille 4,50 € 

 

Madelon noire 4,50 € 

 

 

Et aussi… 
 

Panaché (Stella pression, 25 cl)  3,20 € 

 

Amer Bière vin Blanc, 25 cl 4,00 € 

Amer Bière à la mirabelle, 25 cl 4,00 € 
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PEPITES LOCALES 
 

AOC Côtes de Toul 

 
Le vignoble des côtes de Toul à caractère confidentiel est 

situé à côté de Nancy.  

Nous vous présentons le domaine Regina, primé pour ses 

superbes vins.  

L’Auxerrois reprend les belles expressions du terroir pour offrir 

un vin riche, onctueux et complexe à un prix doux… 

 

■AOC Côtes de Toul, Auxerrois Prestige    22.00€ 

 Domaine Régina  

 
AOC Moselle  

 

Eve du Domaine Les béliers une vigneronne  

Aux vins toute en finesse…  

 

■AOC Moselle, La vigne aux oiseaux,  25,00€ 

 Domaine les Béliers Pinot Gris et Auxerrois  
 

■ VDF DAN ,  Pinot Noir  Gamay     26,00€  

    Domaine les Béliers 
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Vignoble Guillaume  

 
 

■ Chardonnay IGP Franche-Comté 2019 22,00 € 

■ Cuvée G, gewurztraminer sec 2019 21,00 € 

Gewurztraminer travaillé en vin sec, l’aromatique est 

intense et l’équilibre parfait... 

■ Cuvée Nord Sud  2017/18 22,00 € 

(Assemblage 50% merlot-50% gamay) 

 

 

 

 

Vins de rhubarbe, 
Maison Moine, à Xertigny (Vosges) 

 

■ Moelleux, Crillon des Vosges            28,00 € 

■ Sec, Blanc des Vosges  26,00 € 

● Pétillant (fines bulles), Salomon  32,00 €  
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Nos vins au verre (12 cl) 

 

 

Vins de Rhubarbe vosgiens 
 

■ Sec, Blanc des Vosges, Moine  5,00 €  

 

● Pétillant (fines bulles), Salomon, Moine  5,00 €  

 

 

 

Les Blancs 

 

■ Chardonnay, Guillaume 4,00 €  

 

■ Le vin du moment 4,00 €  

 

■ Cuvée G, gewurztraminer sec, Guillaume 5,00 €  

 

■ Alsace, Gewurztraminer, Meyer-Fonné 5,00 € 
 

● Crémant d’alsace 8,00 € 
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Les Rouges 

 

■ Nord Sud(merlot-gamay), Guillaume  4,00 €  

 

■ Lubéron, La Ciboise 4,00 €  

 

■ Le vin du moment 5,00 €  

 

 

Nos vins en carafe 
 

Cave de Lablachère, IGP Coteaux d’Ardèche 

 
  Verre (12 cl)        En 25 cl         En 50 cl   

■ Blanc   4,00 €         8,30 €       13,50 € 

■ Rosé          4,00 €         8,30 €       13,50 € 

■ Rouge   4,00 €  8,30 €       13,50 € 
 

  



13 
 

 

 
 

 
Nos Eaux minérales 

 

 

Vittel plate 

En 50 cl   3,00 €  

En 100 cl      4,00 €  

  

Eau de perrier finement gazeuse          

En 50 cl   3,00 €  

En 100 cl      4,00 € 

 

Notre Eau Minérale Locale, 

L’eau de Velleminfroy (Haute Saône) 
 

 

Naturelle, plate  

En 50 cl   3,50 €  

En 100 cl      4,50 € 
 

Finement gazeuse       

En 50 cl   3,50 €  

En 100 cl      4,50 € 
 

 

 

 

 

 

  

La pureté et la minéralité de l’eau de Velleminfroy, 

riche en calcium et en magnésium, contribuent au 

bien-être de chacun. A découvrir  dans sa version 

naturelle ou légèrement gazeuse…Elle sera un 

compagnon idéal de votre repas.  
 



14 
 

 
 

 

 

Vignoble français 
 

 

 

 

 

  

= productions locales vosgiennes 
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Nos vins d’Alsace 

 

Domaine Félix Meyer-Fonné, Katzenthal 

■ Pinot blanc, 2018 21,00 € 

 

■ Muscat de Katzenthal, 2018 24,00 € 

 

■ Riesling réserve, 2018 25,00 € 

 

■ Pinot gris réserve, 2017 25,00 € 

 

■ Gewürztraminer, 2018 26,00 € 

 

 

■ Pinot noir réserve, 2018/19  25,00 € 

 

 

Alsace Grands crus 

 

■ Riesling Wineck-Schlossberg, 2017     32,00 € 

 

■ Gewürztraminer Kaefferkopf, 2017      35,00 € 
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Nos vins de Bourgogne 

Clotilde DAVENNE 
En trois mots : Savoir-faire, terroir & équilibre   

■ Bourgogne Aligoté, 2017 Vieilles Vignes 24,00 € 

  Aligoté   

■ Saint Bris, 2018,  22,00 € 

 Sauvignon  

■ Côtes d’Auxerre,2018 22,00 € 

 Chardonnay 

■ Chablis, 2019 32,00 € 

  Chardonnay  

■ Chablis 1er Cru Montmains, 2018,  48,00 € 

 Chardonnay 

■ Chablis Grand Cru Bougros,2015 65,00 € 

 Chardonnay 

■ Côtes d’Auxerre, 2017   27,00 €       

      Pinot Noir   

■ Irancy, 2017 32,00 € 

     César Pinot Noir Gamay 

  

Château de Santenay 
 

■ Mercurey les Bois de Lalier 2018 32,00 € 
 

■ Mercurey Les Cheneaults, 2018 34,00 € 

■ Mercurey 1er Cru les Crêts, 2017 42,00 € 
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Thierry Mortet 

  

■ Bourgogne Pinot Noir 2018  39,00 € 

      Les charmes de Daix ,  

■ Gevrey Chambertin, 2018   68,00 € 
 

Domaine Naddef  

 

■ Bourgogne Pinot Noir, 2017  36,00 € 

 

William Fèvre 

■ Petit Chablis, 2018,  28,00 € 

■ Chablis 1er Cru Vaillons, 2016,           38,00 € 

 

 

 

Bouchard Père et Fils 
■ Mâcon-Lugny, 2018, 24,00 € 

 Bouchard Père et Fils 

■ Hautes-Côtes de Beaune village, 2017 28,00 € 

      Bouchard Père et Fils  
■ Bourgogne Pinot Noir, 2019  24,00 €            

 Bouchard Père et Fils 

■ Chassagne-Montrachet, 2017 59,00 € 

      Bouchard Père et Fils 

■ Vosne-Romanée, 2018 68,00 € 

      Bouchard Père et Fils 
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Nos vins du Jura 
 

Domaine de la Renardière 

Jean Michel Petit 

 

■ Arbois-Pupillin, Jurassique, 2018,  32,00 € 

 

■ Arbois-Pupillin, Les Terrasses, 2018,  35,00 € 

 

■ Arbois-Pupillin, Ploussard, 2019  27,00 € 

 

 

Philippe BUTIN 

 

■ Côtes du Jura Chardonnay, 2014, 25,00 € 

■ Vin Jaune Côtes du Jura, 2009 (62 cl),  54,00 €  

■ Vin Jaune Côtes du Jura, 2012 (62 cl),  48,00 € 

■ Côtes du Jura, trousseau, 2018 25,00 € 
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Nos vins DE BEAUJOLAIS  
 

■ Brouilly, Les Feuillées, 2017,    28,00 € 

     Laurent Martray    

■ Côtes de Brouilly, Corentin, 2017,   32,00 €  

 Laurent Martray    

■ Morgon, 2018   32,00 € 

 Domaine Lapierre 

 

 

 

 
 

 

Notre ROSé  
 

Vif, frais et gourmand : LA VALEUR SÛRE ! 

 

■ Puech Haut               75 cl  26,00 € 

                                        150 cl  55,00€ 
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Nos vins de Loire 
 

 

■ Mennetou-Salon, 2018, A. Van Remoortere 30,00 € 

 
Sancerre 

■ Nuance, 2018, Vincent Pinard    36,00 € 

Vignes de 40 ans 

■ Florès, 2018 Vincent Pinard 32,00€ 

 

 

Vouvray 

■ Vouvray sec Spring, 2016, V. Carême  30,00 € 

■ Vouvray Tendre, 2016, Vincent Carême    32,00 € 

■ Vouvray Le Peu Morier, 2016, V. Carême  38,00 € 

■ Vouvray sec Le Clos, 2016, V. Carême 42,00 € 

 

 

 

 

■ Pouilly Fumé, Les petites Aubues, 2018 34,00€ 

     Domaine Tabordet  

■ Les Roches Sèches, 2015, 34,00€ 

 Le Pont Bourceau Domaine de la Guimardière 

Chenin 
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■ Bourgueil La Dilettante, 2017, P&C Breton 32,00 € 

■ Saumur Champigny, L’île 4 sous, 2018,  32,00 € 
     Château Yvonne  
■ Saumur Champigny, 2018, T. Germain  38,00 € 

Domaine des Roches Neuves 

■ Mennetou-Salon, 2018, A. Van Remoortere 34,00 € 

  

■ Les Roches Sèches, 2016          32,00€ 

VDF, Domaine de la Guimardière 

Cabernet Franc 

 

 
Chinon 

■ Granges, 2018, Bernard Baudry 28,00 € 

■ Grézeaux, 2017, Bernard Baudry  36,00 € 

■ Domaine, 2017 Bernard Baudry 32,00 € 

 

 
Sancerre 

■ Sancerre Pinot Noir, 2016, Vincent Pinard    46,00 € 

■ Sancerre Charlouise, 2017, Vincent Pinard    52,00 € 

(vignes de 50 ans) 
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Nos vins de Rhône 

Rhône NORD 

Yves Cuilleron  

■ IGP Collines Rhodaniennes 2020  22,00€ 

Marsanne, Les Vignes d'à Côté 

■ Condrieu, Petite Côte, 2015 59,00 € 

■ Saint Joseph, Lyseras, 2018  36,00 € 

■ Côte Rôtie, Bassenon, 2014 74,00 € 

■ IGP Collines Rhodaniennes, 2014 22,00 € 

 Syrah, Les Vignes d'à Côté, Yves Cuilleron 

 

 

■■ Côtes de Rhône Laudun, 2018    24,00€ 

 Chef Viola (MOF) & M. Chapoutier  

■■ Côtes du Rhône, Belleruche, 2019 22,00 € 

   M. Chapoutier  

■ Crozes-Hermitage, Petite Ruche, 2017 28,00 € 

 M. Chapoutier 

■ Crozes-Hermitage, Les Varonniers, 2016 78,00 € 

 M. Chapoutier 

■ Saint Joseph, Deschamps, 2017 78,00 € 

 M. Chapoutier 
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Rhône SUD 

 

■ Le Burlet, VDF, 2019 22,00€ 

 Domaine de la Fourmone  

■ Côtes du Rhône Séguret, 2013 28,00 € 

 Domaine du Pourra  
■ Vinsobres, 2017 28,00 € 

 Domaine Chaume-Arnaud 
■ Vacqueyras, Les ceps d’Or 2016 32,00 € 

 Domaine de la Fourmone  

■ Gigondas, 2016 35,00 € 

 Domaine du Pourra  
 

 
Provence 

■ Le Coin Caché 2019 34,00€ 

 IGP Alpilles, Domaine du Mas de la Dame 

■ La Gourmande, 2019 22,00 € 

 Domaine du Mas de la Dame  
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Luberon, languedoc & roussillon 

■ Côtes du Lubéron La Ciboise, 2019  19,00 € 

      M. Chapoutier  
■ Côtes du Roussillon Bila-haut, 2018 20,00 € 

     M. Chapoutier 

■ IGP Hérault, Petit Clos Maïa 2018  27,00€        

Clos Maïa  

 

 

■ Côtes du Lubéron La Ciboise, 2019    19,00 € 

      M. Chapoutier  
■ Côtes du Roussillon Bila-haut, 2018 20,00 € 

     M. Chapoutier 

■ Les Calcinaires, 2018 45,00 € 

   Domaine Gauby (Calce)  

■ Pic Saint Loup, Ermitage du Pic 2019 28,00 € 
 Domaine Tour de Pierre  

■ Campredon, 2015 36,00 €  

 Alain Chabanon (Montpeyroux) 
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Nos vins de Bordeaux 
 

 

■ Pessac-Léognan, 2018,  32,00 € 

      Château Coucheroy André Lurton           

■ Pessac-Léognan, 2015, 82,00 € 

  Latour Martillac 

■ Saint-Julien 2015 64,00 € 
 Château de Moulin Riche  
■ Bordeaux BIO, 2017 24,00 € 

     Château Chillac  
■ Bordeaux, 2016     26,00 €  

  Château Bonnet, André Lurton  

■ Lalande de Pomerol, 2017, 34,00 € 

      Haut-caillou      

■ Margaux, 2014     42,00 €  

     La Bastide Dauzac, André Lurton   

 

■ Pessac-Léognan, 2017 34,00 € 

  Château Coucheroy, André Lurton   

■ Saint-Julien 2015 78,00 €   

Pavillon de Léoville  
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■ Roc de Cambes Côtes de Bourg, 2011  125,00€     

Château Roc de Cambes Mitjaville 

 
A l’Est de la citadelle de Bourg, se trouve le Roc de 

Cambes. Ce cru séculaire est composé d’un 

amphithéâtre en coteaux sur un terroir argilo-calcaire. 

Finesse et Puissance. De vieilles vignes (âge moyen 45 

ans), Merlots et Cabernets Sauvignon & Malbecs. 

■ Domaine de L’Aurage, 2016 96,00€   

Louis Mitjaville 

 
Nos vins du Sud-Ouest 

 

Domaine Elian Da Ros : Côtes du Marmandais 
 

  

■ Le Vin est une Fête, 2017 26,00€ 

 40% Abouriou, 40% Cab. franc, 20% Merlot 

■ Le Vignoble d’Elian, 2016 34,00€ 

 40% Abouriou, 40% Cab. franc, 20% Merlot 

■ Chante-Coucou, 2015 42,00€ 

 50% merlot, 20% Cab. sauvignon, 20% malbec, 10% syrah 

■ Le Clos Baquet, 2015 55,00€ 

 40% Abouriou, 40% Cab. franc, 20% Merlot 
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Domaine Tariquet IGP Côtes de Gascogne 

 

■ Domaine Tariquet réserve 2018,  22,00€ 

Gros maseng, chardonnay, sauvignon   

■ Domaine Tariquet Premières Grives, 2019 25,00€ 

100% Gros maseng  

■ Domaine Tariquet 2018 28,00€ 

Tête de Cuvée, Chardonnay 

■ Côtes de Gascogne, 2018, 19,00€ 

Domaine du Mage, Merlot & Syrah 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



28 
 

 

 

 
 
 

Nos boissons chaudes 
 

 

Café 

 

Café expresso        2,00 € 

Café long         2,50 € 

 

Café expresso lait       2,40 € 

Café long lait        2,80 € 

 

 

Chocolat chaud       3,50 € 

 

Cappuccino        4,00 € 

 

Irish coffee         7,00 € 

Irish Lorrain         7,00€ 
 

 

Thé ou infusion 

 
Au choix : ceylan, darjelling, vanille, verveine menthe… 

 

Thé           3,00 € 

Infusion         3,00 € 

 

Thé lait         3,20 € 

Infusion lait         3,20 € 
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La Pharma’Vigotte  
 

 
 
 

 

Au choix 4 cl         5.00€ 

 

Martini Maison  

 

Suze Maison  

 

Anisette Maison  

 

Liqueur de sapin  

 

Eau de vie de Poire  

 

Nos Rhums :  

Royal 

Vanille   

Maison  
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Nos Whiskys 4 cl 

 

♥ VOSGES 

Whisky Lecomte-Blaise   6,00 € 
(notes boisées, raffiné) 

 

Etats-Unis 

Jack Daniel’s   5,00 € 
(notes bois brûlé)  

Jack Daniel’s Gentleman  6,00 € 
(notes bois brûlé/réglissé) 

 
Ecosse 

Caol Ila  8,00 € 

Aberlour 10 ans   6,00 € 
(notes épicées) 

 

Chivas 12 ans   6,00 € 
(notes fruitées) 

 

Glenfiddich 12 ans  6,00 € 
(notes fruitées/végétal)  

 

Dalmore 12 ans   7,00 € 
(notes de fumé/végétal/malté) 

 

Kilchoman Machir bay  7,00 € 
(notes de fumé/tourbé) 

Irlande 

Redbreast 12 ans  7,00 € 
(notes fruits rouges/épices douces) 

 

Japon 

Nikka Taketsuru  8,00 € 
(notes boisées/fruitées) 

Togouchi Blended  7,00 € 
(notes fruitées/doux) 

Canada 

Crown Royal Northerm Harvest Rye  9,00 € 
(élu meilleur mondial) 
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Nos Digestifs 

 
Liqueur de Sapin ou Poire Golden8 (2 cl)    3,50 € 

Vieille poire (4 cl)   6,00 € 

Eau de vie (4 cl) (mirabelle,framboise,poire ou kirsch)4,50€ 

Marc de Gewurztraminer (4cl)    6,00 € 

Absinthe 72° (2 cl)       4,50 € 

Get 27 (4 cl)  4,00 € 

Cognac VS, Calvados 15 ans (4 cl)  4,50 € 

 

 
 

En 2 cl            En 4 cl 

 

Cognac XO Delaitre    4,00 €  7,00 € 

Calvados 20 ans    4,00 €  7,00 € 

Rhum Nation18 ans Panama  3,80 €  6,50 € 

Rhum Diplomatico Réserve  3,50 €  6,00 € 

Rhum Don Papa    3,50 €  6,00 € 

 

 

 

 

 

Bas-Armagnac     4,00€  7,00€ 

VSOP Bas-Armagnac   4,50€  8,00€  

 

Bas- Armagnac 1993    5,00€  8,00€ 

Bas- Armagnac 1994    5,00€  8,00€ 

Bas- Armagnac Légendaire    6,00€  11,00€ 
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Crémants 
 

● Crémant d’Alsace, 30,00 € 

 Félix Meyer-Fonné 

● Crémant de Bourgogne, 30,00 € 

 Clotilde Davenne  

● Crémant du Jura rosé, 26,00 € 

 Philippe Butin   

 

Champagne  
 
 

MAISON HENRIOT  

● Champagne Brut Souverain 48,00 € 

 
 
 

MAISON BILLECART-SALMON  
 

● Champagne Brut Réserve 52,00 € 

● Champagne Blanc de blancs 72,00 € 

● Champagne Cuvée sous-bois 89,00 € 

● Champagne Rosé 68,00 € 
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